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- QUALITE
Directrice - COMPETITIVITE
Séréna AZZOUG - RESPECT DES DELAIS

Vous étes une entreprise,
une administration..

Les contrats conclus avec un ESAT ou une EA
«sous-traitance,fourniture, espaces verts, mise a disposi-
tion de personnel)

vous permettent de réepondre a votre obligation d'emploi
de travailleur handicapés

Vous relevez du code des marches
publics..

Larticle 15 du code des marchés publics vous permet de
réserver tout ou partie de vos marchés a des ESAT ou a
des EA

863 Route de la Chomotte
Vous étes un particulier 07100 ROIFFIEUX

0475337920
commercial.esathv@adapeio7.fr

Le recours d'un ESAT pour la realisation de prestations a
domicile peut vous faire bénéficier d'une réduction d'im-
pots ou de credit d'impdt

r

04 75 33 79 20 commercial.esathv@adapeioz.fr
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ESAT du Haut Vivarais

Le role d'un ESAT

Les ESAT (Etablissement et Service d'Aide par le Travail)
sont des structures de travail adapté. Des personnes han-
dicapées mentales y exercent une activité professionnelle
dans des conditions de travail aménagées, et bénéficient
d'un soutien social, psychologique et éducatif. Notre mis-
sion est d'apporter a nos ouvriers les meilleures condi-
tions dans l'exercice de leur vie professionnelle, par la
formation, la qualité de l'encadrement, l'adaptation et la
valorisation des taches proposées.

Les travailleurs qui manifestent des capacités suffisantes
peuvent quitter le centre et intégrer une entreprise ordi-
naire.

Nous contacter:
04 753379 20

commercial.esathv@adapeio7.fr

Directrice

Séréna AZZOUG

Nos Activites

- Linge plat, tenues professionnelles
- Collecte et livraison du linge

Nos clients :

Hotels, Chambres d'Hotes,

Campings, Foyers d'hébergements, Maison de retraite,
Club sportifs,Entreprises vétements de travail..

Cuisine centrale - livraison repas

- Cafétéria - Cuisine centrale

- Travail en liaison chaude et froide - Buffets
L'equipe de cuisine de 'ESAT Haut Vivarais prepare quotidiennement environ 800
repas , sous lagrément sanitaire F 07 197101 I.SV. :
Repas servis en liaison chaude midi et soir et en liaison froide le week-end.
- plats bio plusieurs fois par mois
- repas a theme.
- produits frais en provenance des fournisseurs locaux.
Une dieteticienne confectionne des menus répondant aux preconisations «GEMRCN

Nos clients:

Ecole, Centre aérés, MAPA, Foyers d'hébergements,Maison
de retraite, Evenements culturels et sportifs...

Espaces verts
3 équipes encadrés par des professionnels et equi-

pées de matériels performant et écologique :

«en avance sur ses obligations legales et en accord avec l'évolution de la socie-
té francaise, Nos equipes respectent au mieux votre environnement. En accord
avec la loi de transition énergetique pronant linterdiction d'usage des produits
phytosanitaires dans les espaces publics, notre sociéte va donc investir fin 2019
dans un materiel ecologique électrique.»

Réalisation de tous travaux daménagement et de
creation paysager, elagage..

Nos clients :
Entreprises
Collectivités
Particuliers

Activité de services
Sous-traitance
Stockage - Logistique

- Mise en sachet - Conditionnement
- Mise sous Pli

- Filmage - Montage et assemblage...

- Entrepot de stockage 1000 m2, soit une capacite de 700
palettes Nos clients : Entreprises..

Mise a disposition
en entreprise :






